
Voor informatie over allergenen, vraag onze bediening 

Wortel–currysoep ..................................................................................................................... 6,0 
met koriander en amandelschaafsel 

Salade met geroosterde groene asperges ................................................................................ 8,0 
buffelmozzarella, Taggiasche olijf en balsamico  

Venkelsalade met zalm ............................................................................................................ 8,0     
witte puntradijs, radicchio en citroenvinaigrette  

Caesarsalade met gebraden kip ............................................................................................... 8,5 
ansjovis, croutons en Parmezaanse kaas 

Steak tartaar met gepocheerd ei .................................................................................... 9,5 / 16,0 
- voorgerecht: 100gr, geserveerd op geroosterd briochebrood 
- hoofdgerecht: 180gr, geserveerd met friet 

Orecchiette met geitenkaas & tomatenjam  .................................................................. 10,5 / 15,5 
spinazie, munt en pijnboompitten 

Pompoenrisotto met Brie de Meaux ....................................................................................... 14,5 
citroenzeste, bladpeterselie en geroosterde amandel 

Gegrilde tarbotine met baba ganoush..................................................................................... 16,0   
geroosterde venkel en beurre blanc   

Vangst van de dag ................................................................................................................. 17,5 
met bijpassend garnituur 

  

  
 

Entrecôte met béarnaise ........................................................................................................ 19,0 
Lamskotelet met chimichurri ................................................................................................... 19,5 
Piepkuiken met gevogeltejus .................................................................................................. 18,5 
Vanaf 4 personen ‘Shared Dining’ (Proeverij van de kaart, 2 of 3 gangen) ............... 27,5 / 32,5 pp 

 
 

Alle vleesgerechten worden geserveerd met spinaziepilav en geroosterde rode biet 

       

 
 

Zuurdesembrood met gezouten grasboter ................................................................................ 4,5 
Oerpeen met kerrie en limoenblad ........................................................................................... 4,0 
Aardappelen uit de oven met cajunkruiden ............................................................................... 3,5 
Spinaziesalade met paddenstoelen en boontjes ....................................................................... 3,5 
Frites met mayonaise ............................................................................................................... 3,5 
 

 
  

Hollands kaasplankje ............................................................................................................... 8,5 
met appelstroop en brood 

Mascarponemousse ................................................................................................................. 6,5 
met rabarber en pistache 

Vers seizoensfruit ..................................................................................................................... 6,5 
met sabayon en spintarwe  

Ambachtelijke taart ................................................................................................................... 6,5 
met een bolletje ijs  

HEERLIJK OM MEE AF TE SLUITEN 

LEKKER VOOR ERBIJ 

VAN DE HOUTSKOOLGRILL 

EDEL kookt waar mogelijk biologisch 

en dankzij onze lokale leveranciers 

plukken we de vruchten van ieder 

seizoen. Zo goed kan lekker zijn. 


